《 微生物学实验》教学大纲
实验中文名称：微生物学实验
实验英文名称： Microbiology experiment
课程类别：专业课 
课程编号： 101225
面向对象：制药工程、药物制剂专业本科生 
开课系（室）：化学与药学系 

总学时：32学时       

是否为独立设课：   是（√）     否（   ） 

一、课程任务和目的 

微生物学实验是配合微生物教学开设的一门培养学生动手能力和综合素质的实验课程，通过实验使学生加深对所学知识的理解和掌握，使学生掌握微生物实验技术的基本操作和技能，同时使学生初步了解和掌握先进的技术和方法，与迅速发展的学科前沿接轨。掌握微生物纯培养的一般步骤和方法，学习无菌操作技术；观察细菌、霉菌、放线菌的形态结构，掌握各种染色和观察的方法；掌握细菌鉴定的方法；联系实际，使学生了解微生物的应用，理解微生物对人类有利的一面。
二、与其它课程的联系 

先修课程： 微生物学
后续课程： 

三、主要实验仪器 
高压蒸汽灭菌锅、恒温培养箱、恒温震荡培养箱、鼓风干燥箱、超净工作台、电热炉、生物显微镜、低温冰箱、冰箱、抽滤瓶、
四、教材及实验指导书 
《生物学基础实验教程――普通生物学基础实验》

主编：滕利荣，孟庆繁；出版单位：吉林科学技术出版社

《生物学基础实验教程――生物学基础技术实验》

主编：滕利荣，孟庆繁；出版单位：吉林科学技术出版社
五、实验方式与基本要求 

课前准备与预习：每次实验前，学生应对实验内容进行预习，写预习报告，了解实验的目的，原理和方法
课内要求：实验时小心仔细，严格按照操作要求进行。在实验过程中认真及时做好实验记录，对于当时不能得到结果而需要继续观察的实验，则需要记下再次观察的现象和结果，以便分析。认真思考、分析实验过程出现的现象和问题，学会整理和归纳实验数据和结果。
课后要求：实验后，认真总结实验数据和现象，分析实验结果并作出解释，最后认真书写并按时递交实验报告。 

六、实验成绩评定： 
实验习惯10％，预习实验报告10%，实验报告20％，实验考试成绩30％，实验操作及实验结果30%。
七、实验项目设置与内容 
	序号 
	实验 
项目 
	实验内容提要 
	实验 
学时 
	实验 
类型
	课程 
性质 

	1
	常用培养基的制备、灭菌
	1.配制LB培养基、高氏一号培养基、马丁氏培养基(培养基的配制加热方法、分装技术、包扎技术、棉塞的制作技术)

2.学习灭菌技术（灭菌锅的使用，灭菌方法的学习），对培养基及无菌操作所用器皿（三角瓶，斜面试管，移液管，空培养皿、无菌水等）进行灭菌

3.摆斜面及无菌检查
	4
	验证

操作
	必修

	2
	土壤中微生物的分离与纯化技术
	1.学习无菌操作相关技术
2.学习倒平板的技术

3.制备土壤稀释液

4.土壤中微生物的分离――稀释涂布平板分离法、平板划线分离法
5.学习斜面接种及培养技术
	4
	验证

操作
	必修

	3
	细菌的形态观察
	1.学习细菌的简单染色及革兰氏染色法，观察细菌的形态

2.学习细菌的芽孢染色法，绘制芽孢的显微结构图

3.学习显微镜(油镜)的使用方法
	4
	验证

操作
	必修

	4.
	细菌的生理生化反应
	1.糖发酵实验
2.吲哚实验

3.甲基红实验

4.伏－普实验

5.配制插片法观察霉菌放线菌的培养基并接种培养
	4
	验证


	必修

	5
	霉菌及放线菌的形态观察
	1.观察霉菌的形态结构并画图
2.观察细菌的形态结构并画图
3.配制酵母生长的液体培养基并接种培养 
	4
	验证

操作
	必修

	6
	酵母菌的形态观察及微生物的直接计数法
	1.观察酵母菌形态特征

2.学习鉴别死活细胞的实验方法

3.学习直接计数法，计算酵母菌的浓度
	4
	验证

操作
	必修

	7
	葡萄酒的酿制Ⅰ
	破碎、发酵、压榨、澄清、加糖
	4
	综合
	必修

	8
	葡萄酒的酿制Ⅱ
	破碎、发酵、压榨、澄清、加糖
	4
	综合
	必修
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